GASTGARTEN FROHSINN

Hot- Highlighte

Saftiges Angue-Rib-Eye Steak (US 250 gr.) mit Gemiige und Butternudeln

Fischplatte «a la Bilo»
Lasgen Sie sich von ungerem taglichen Figcheinkauf tberragchent!
Wir gervieren lhnen vergehiedene Filete und Meeregfrichte vom Grill und aug dem Sud.

ale Beilage:  Petersilien-Kartoffeln und Spinat

Eagy-Starterg

Riebligalat mit Granatapfelkerne, Ahorngirup und karamelligierten Caghewkerne

Bunter Salatteller an Hauedrescing
Orangen-Fenchelaalat mit Honig-Senf-Oernot-Sauce und gebratenem Bauernspeck

Tomaten-Buffel-Mozzarella mit gebackenen Tortillag und Basilikum-Pegto

[mmer ein Erlebnig, gind ungere Tageseuppen

Evergreeng

Hauggemachte Frihlingerollen mit Dapaya-Salat und Stise-Sauersauce

Pagta da Caga Spinat-Ricotta Fullung mit Pinienkerne-Tomaten, dazu Rucola

Rugtikalee mit Klagge...

Crevetten kurz in der Dfanne gewendet an rasciger Knoblauch-Chili-Sauce

Mediterraner Pulposalat mit Tomaten und Rucola
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Wurstkage einfach mit Pommes

Sommergalat mit grillierte Schuweizer-Ooulet

Pikanteg Rindgtatar, gebackener Vollkorntoagt, parfirmiert mit Cognac, dazu Butter
Rauchlachetatar mit Avocado, Vollkorntoast und Butter

Siedfleiech garniert an Haugdressing

Alte Schule

Pouletgeachnetzelteg an Champignonrahmeauce, Nudeln und Gerniice

Wienergchnitzel vom Kalbenierengtuck, Pommeg und Preigelbeeren

Zanderchnugperli mit Spinat, Salzkartoffeln und selbetgemachter Tartarsauce
Black Tiger Crevetten «Diripiri» mit Grill-Gemige
Spareribg im Ofen glagiert mit Honig, Bier und Chili, Coleglaw, Country-Cute

Kalbe / Schweine-Cordon-Bleu, Gruyere-Hinterachinken, Pommes, Gemiige

Sugge Verfihrung

Kirachen-Sauerrahm-Creme mit gebratenen Mandeln

Creme Catalana karameligiert mit Orangenlikor

Zartechmelzendeg Schoggi-Chitechli mit Sauerrahmglace und Himbeeren
Coupe Stracciatella mit Kirschen

Coupe Caramelita mit Rahm

Coupe Tutti-Frutti mit Mango, Vanille, Erdbeerglace und Frichte

Erdbeeren «Romanoff, Vanilleglace, Wodka, Rahm und feine Garnitur

19.50

32.50
3050
2550
2750

3550
36.50
32.50
3850
3250
4450/ 3450

1150
1150
2.50
0.50
0.50
250

16.50



Erdbeeren «Romanoff®, reduzierte Dortion oder ohne Alkohol 1350

lce-Coffee nach Geheimnia dee Hauges 150
Zwetachgen Sorbet mit Vieille-Prune 1050
Limetten-Sorbet mit Limoneello 10.50
Coupe Amaretto mit Krokant-Moccaeis und Rahm 150

Mir wiingched lhne recht eh schoni Ziit bi eus!

Fleigchdeklaration

Poulet: Schweiz

Sehweinfleigch: Schweiz

Rindfleigch: Sehweiz und Irland und US
Kalbfleigch: Schweiz

Fieeh und Meeresfrichte: Schweiz Ruggland und Sri Lanka

Alle Preige inkl. MWSt. 7,7



